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Projekt PN.: ,Opracowanie i wdrazanie zasad zrGwnowazonego korzystania z zasobdw rybackich oraz rozwéj wspotpracy

przedstawicieli sektora rybactwa srodlgdowego”. Realizowany w ramach programu operacyjnego ,,Zréwnowazony rozwoj sektora

rybotéwstwa i nadbrzeznych obszaréw rybackich 2007-2013". Realizowany z pomocy finansowej pochodzacej z publicznych srodkow

krajowych oraz Europejskiego Funduszu (Nr umowy 00001-61720-OR1400003/09/10)

Zalacznik nr 2 do SIWZ

Nr sprawy: DYR.Zam.Publ. - 1/15

Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia

Tytul zaméwienia: Swiadczenie ustugi hotelarsko-gastronomicznej i wynajem sali konferencyjnej
podczas konferencji pt.: ,,Rozwdj wspolpracy przedstawicieli sektora rybactwa $rodlagdowego jako
sposOb wdrazania zasad zréwnowazonego korzystania z zasobow rybackich” w ramach projektu pt.
»Opracowanie i wdrazanie zasad zrownowazonego korzystania z zasobow rybackich oraz rozwoj
wspoipracy przedstawicieli sektora rybactwa srodlgdowego”. Realizowany w ramach Programu
Operacyjnego: ,,Zrownowazony rozwoj sektora rybotéwstwa i nadbrzeznych obszarow rybackich 2007-
2013”.  (Nr umowy 00001-61720-OR1400003/09/10)

Zamowienie obejmuje koszt ponizszych ustug liczony dla 140 uczestnikéw:

SZCZEGOLOWY OPIS

Termin planowanej konferencji:
od 13-05-2015 (od godziny 9:00) do 15-05-2015 (do godziny 11:00)

Warunki:

1. Miejsce: wojewodztwo pomorskie lub kujawsko-pomorskie, obiekt potozony nad Wista.

2. Standard zakwaterowania: hotele, pensjonaty (spelniajace standard cO najmniej obiektow
trzygwiazdkowych wedtug Rozporzadzenia Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004
roku w sprawie obiektéw hotelarskich i innych obiektow, w ktorych $wiadczone sg ustugi
hotelarskie (Dz. U. z 2006 roku Nr 22, poz. 169) oraz Rozporzadzenie Ministra Sportu i Turystyki
zmieniajace rozporzadzenie w sprawie obiektéw hotelarskich i innych obiektéw, w ktérych sa
swiadczone ustugi hotelarskie (Dz. U. z 2011 r. Nr 259 poz. 1553), zapewniajgce nocleg i
wyzywienie dla 140 uczestnikow.

3. Baza noclegowa:
dwa noclegi dla 140 osob, w pokojach 1- lub 2-osobowych z tazienkg (w tym: co najmniej 10 pokoi
1-osobowych)

4. Wyzywienie dla 140 osob, obejmujace, co najmniej:

1) 2 $niadania w dniach 14.05.2015 i 15.05.2015 — zestaw $éniadaniowy powinien zawiera¢ co najmnie;j
jedno danie gorace.
Za zestaw $niadaniowy zamawiajacy rozumie podanie np.: pieczywa, masta, co najmniej dwoch
rodzajow wedlin, nabiatu, herbaty i kawy wraz z dodatkami (cukier, mleko, cytryna) oraz danie
gorace.

2) 2 obiady w formie bufetu w dniach 13.05.2015 i 14.05.2015 — kazdy obiad powinien zawiera¢ CO
najmniej dwa zestawy dan obiadowych do wyboru dla uczestnikow konferencji.
Za zestaw obiadowy zamawiajgcy rozumie zestaw zawierajacy: zupe, drugie danie gtdowne, surowke i
napgj.
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10.

11.

Uwaga: zaoferowanie dodatkowych zestawdw obiadowych (trzeciego i czwartego) do wyboru bedzie
dodatkowo punktowane dwoma punktami za jeden zestaw - zgodnie z opisem kryterium ,.,ustuga
gastronomiczna”.

3) 2 przerwy kawowe w dniach 13.05.2015 i 14.05.2015 (jedna dziennie) w trakcie przerw
w sesjach plenarnych konferencji. Wymagane podanie kawy, herbaty, wody mineralnej i sokéw
owocowych oraz herbatnikdw minimum w trzech rodzajach.

4) Uroczysta kolacj¢ w formie bufetu w dniu 13.05.2015 — zestaw kolacyjny zawierajacy €O najmniej
przekaski zimne i ciepte (2 rozne), danie gorace (2 rézne), satatki (2 rodzaje), napoje ciepte i zimne,
deser, owoce.

Uwaga: Trzecie i czwarte danie gorace w ofercie bedzie dodatkowo punktowane dwoma punktami za
jedno danie - zgodnie z opisem kryterium ,,ustuga gastronomiczna’.

5) Kolacja w formie bufetu w dniu 14.05.2015 — standardowy zestaw kolacyjny
Za standardowy zestaw kolacyjny standard zamawiajacy rozumie podanie np.: pieczywa, masta, co
najmniej trzech rodzajow wedlin, nabiatu, herbaty i kawy wraz z dodatkami (cukier, mleko, cytryna) oraz
2 dan goracych.

Uwaga:
Kryteria b¢da obliczane wedlug wzoru okreslonego w SIWZ (rozdz. XVI pkt 1) i ocenione na
podstawie wypetnionego formularza ofertowego. W przypadku nie wypetnienia formularza
ofertowego Wykonawca zostanie wykluczony na podstawie art. 24 ust.2 pkt 4 ustawy PZP ze wzgledu
na brak wykazania spelnienia warunkoéw udzialu w postgpowaniu.

Sala konferencyjna na potrzeby obrad plenarnych - dostepna w dniach 13.05.2015 i 14.05.2015
w godzinach 9:00-18:00, 15.05.2015 w godzinach 9:00-11:00, mieszczaca minimum 140 oséb.

Zamawiajacy wymaga, by ustluga hotelarska, gastronomiczna i konferencyjna $wiadczona byla na
terenie jednego obiektu konferencyjno-hotelowego, definiowanego w niniejszym przetargu jako
odrgbny budynek lub wydzielona czg$¢ budynku stanowigca funkcjonalnie catosé, lub zesp6t budynkow
wraz z infrastrukturg towarzyszaca stanowigce funkcjonalnie catosc.

Wyposazenie sali konferencyjnej: klimatyzacja, projektor multimedialny, odtwarzacz dvd, ekran,
naglo$nienie sali, zaciemnienie sali, obstuga techniczna.

Zapewniony parking dla minimum 60 samochodéw osobowych.

Kalkulacja ceny ofertowej — przygotowanie kalkulacji wedlug wyzej wymienionej specyfikacji, przy
zalozeniu uczestnictwa 140 osob .

Ostateczne rozliczenie kosztow ww. ustug bedzie dokonane na podstawie faktycznej liczby
uczestnikow, biorgcych udziat w konferencji, przy czym faktyczna liczba uczestnikow nie bedzie
mniejsza niz 120 0sob.

Opis kryteriow, ktorymi zamawiajacy bedzie si¢ kierowat przy wyborze oferty, wraz z podaniem
znaczenia tych kryteriow i sposobu oceny ofert.

Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy kierowatl si¢ bedzie nastepujacymi kryteriami oceny
ofert:
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1). Kryterium ,,cena” — waga 80%

W cenie oferty powinny by¢ uwzglednione wszystkie koszty catkowitego wykonania zamowienia tj.:
ustuge hotelowg (dwie doby hotelowe, pokoje 1-2 osobowe), udostepnienie sali konferencyjnej
(wynajem Kklimatyzowanej sali konferencyjnej wraz rzutnikiem multimedialnym oraz mozliwoscia
prezentacji filmow, parking), ustuge obejmujaca gastronomi¢ (wyzywienie wraz z obstugg obejmujaca
czas pobytu uczestnikéw konferencji)

Cn
Pl= x [80]
Cos

gdzie:

P1 - liczba punktow przyznanych Wykonawcy za ceng
Cn — najnizsza zaoferowana Cena,

Cos — Cena zaoferowana w ofercie badane;j.

2) Kryterium ,,standard obiektu” —waga 10%

W zakresie standardu zgodnego z zaszeregowaniem obiektow hotelarskich i pensjonatow, zamawiajacy
przyzna:

- za 3 gwiazdki — 5 pkt

- za 4 gwiazdki i wigcej - 10 pkt

e W formularzu ofertowym w ustepie drugim nalezy wpisa¢ liczbe posiadanych gwiazdek
udokumentowanych decyzja administracyjng wydang przez marszatka wojewodztwa wilasciwego ze
wzgledu na miejsce potozenia obiektu.

e Wykonawca przed podpisaniem umowy bedzie zobowigzany do przedstawienia stosownej decyzji
swiadczacej 0 aktualnie posiadanym standardzie.

3) Kryterium ,,ustuga gastronomiczna” —waga 10%
Ustuga obejmuje 2 $niadania, 2 obiady, 2 kolacje oraz 2 przerwy kawowe.

Db
P2 = x [10]
Dmax

gdzie:

P2 - liczba punktow przyznanych Wykonawcy za ilo§¢ zaproponowanych dan i zestawow;

Db — ilo$¢ punktow badanej oferty w kryterium trzecim, wyliczona na podstawie tabel wypelnionych
w formularzu ofertowym;

Dmax = 8 maksymalna liczba punktéw jaka moze zdoby¢ Wykonawca na podstawie tabel wypetionych w
formularzu ofertowym.

Punkty w niniejszym kryterium okresla si¢ na podstawie prawidlowo wypetnionych tabel w formularzu
ofertowym za ilo$¢ goracych dan i zestawow obiadowych. Oferta uzyska ,,0” pkt. w przedmiotowym
kryterium w przypadku, gdy wypehi tylko wymagane minimum.
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Sposob wypetienia tabel w formularzu ofertowym:

Tabela 1.

Sniadanie Opis zestawu Uwagi

Zestaw na dzien 14.05.2015 r. . L. . .
doktadny opis zestawu $niadaniowego wraz z daniem goracym

Zestaw na dziefi 15.05.2015r. dokladny opis zestawu $niadaniowego wraz z daniem goracym

Uwaga:
- w przypadku pozostawienia pustych pol w kolumnie 2 w formularzu ofertowym - oferta bedzie niewazna;

Tabela 2.

1 2 4

Kolacja

Opis zestawu wraz z daniem goracym Liczba dodatkowych dan goracych wraz z opisem

uwagi

Zestaw na dzief 13.05.2015r - kolacja uroczysta opis trzeciego dania goracego

Doktadny opis zestawu uroczystej kolacji
(w tym minimum dwa dania gorace)

opis czwartego dania goracego

Zestaw na dzien 14.05.2015r Dokladny opis zestawu kolacii

Uwaga:

- w przypadku pozostawienia pustych p6l w kolumnie 1 w formularzu ofertowym - oferta bedzie niewazna;

- w przypadku pozostawienia pustych pél w kolumnie 2 w formularzu ofertowym-— oferta nie bedzie dodatkowo punktowana w kryterium ,,Ustuga
gastronomiczna”.

Tabela 3.

1 2 3

Liczba
zestawow
obiadowych

Opis zestawow obiadowych (wymagane dwa zestawy obiadowe) pkt

1 Zestaw 1 - doktadny opis zestawu obiadowego

Zestaw 2 - doktadny opis zestawu obiadowego

2
3
4

Uwaga:
- w przypadku pozostawienia pustych pol w kolumnie 2 w formularzu ofertowym - oferta bedzie nie wazna;
- w przypadku pozostawienia pustych pol w kolumnie 2 w formularzu ofertowym oprocz wymaganych 2 zestawow — oferta nie bedzie dodatkowo

punktowana w kryterium ,,Usluga gastronomiczna”
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Tabela 4.
1 2 3
Liczba Opis podanych produktow (kawy, herbaty, wody mineralnej i sokéw owocowych oraz herbatnikow
przerw minimum w trzech rodzajach) Uwagi
kawowych
1 Doktadny opis produktéw podanych w przerwie kawowej w dniu 13.05.2015r
2 Doktadny opis produktow podanych w przerwie kawowej w dniu 14.05.2015r
Uwaga:

- w przypadku pozostawienia pustych pol w kolumnie 2 w formularzu ofertowym - oferta bedzie nie wazna;

Oceng kazdej z ofert stanowi¢ bedzie suma punktow uzyskanych w poszczegdlnych kryteriach oceny ofert.
Za najkorzystniejsza zostanie uznana oferta, ktora uzyska najwigksza ilos¢ punktow (P).

P=P1+P2+P3



