Zalacznik nr 3

Nr sprawy: DYR.Zam.Publ. - US /6 / 2018

Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia

Tytul zaméwienia: ,,Swiadczenie ustugi hotelarsko-gastronomicznej i wynajem sali konferencyjnej podczas
XXIV Krajowej Konferencji Rybackich Uzytkownikow Jezior, Rzek i Zbiornikow Zaporowych”

Zamowienie obejmuje koszt ponizszych ustug liczony dla 120 uczestnikow:

SZCZEGOLOWY OPIS

Termin planowanej konferencji:
od 12-06-2019 (od godziny 8:00) do 14-06-2019 (do godziny 13:00)

Warunki:
1. Miejsce: wojewodztwo warminsko-mazurskie, powiat mragowski, obiekt potozony nad rzeka.

2. Standard zakwaterowania: hotele (spetniajace standard co najmniej obiektow trzygwiazdkowych
wedlug Rozporzadzenia Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie
obiektow hotelarskich i innych obiektéw, w ktorych §wiadczone sa ustugi hotelarskie (Dz. U. z 2006
roku Nr 22, poz. 169) oraz Rozporzadzenie Ministra Sportu i Turystyki zmieniajgce rozporzadzenie
w sprawie obiektow hotelarskich i innych obiektéow, w ktorych sa §wiadczone ustugi hotelarskie
(Dz. U. z2017r. poz. 2166 ), zapewniajace noclegi i wyzywienie dla 120 uczestnikow.

3. Baza noclegowa:
dwa noclegi dla 120 osob, w pokojach 1- lub 2-osobowych z tazienkg (w tym: co najmniej 10 pokoi
1-osobowych).

4. Wyzywienie dla 120 osob, obejmujace, CO najmniej:
1) 2 $niadania w dniach 13.06.2019 i 14.06.2019 — zestaw $niadaniowy powinien zawiera¢ co najmniej
2 dania gorace.
Za zestaw $niadaniowy zamawiajacy rozumie podanie: pieczywa, masta, co najmniej dwoch
rodzajow wedlin, nabiatu, herbaty i kawy wraz z dodatkami (cukier, mleko, cytryna) oraz 2 dania
gorace.

2) Uwaga ta pozycja nalezy do kryterium oceny ofert. 2 obiady w formie bufetu w dniach 13.06.2019
i 14.06.2019 — kazdy obiad powinien zawiera¢ co najmniej dwa zestawy dan obiadowych do wyboru
dla uczestnikéw konferenc;ji.

Za zestaw obiadowy zamawiajacy rozumie zestaw dwoch wariantach zawierajacy: zupe, danie
gtdwne, surdwke 1 napoj.

3) Przerwy kawowe w dniach 12.06.2019 i 13.06.2019. W trakcie planowanych przerw (minimum 2)
w sesjach plenarnych konferencji. Wymagane podanie kawy, herbaty, wody mineralnej gazowanej
i nie gazowanej, sokoéw owocowych oraz ciast i ciasteczek (minimum dwoéch rodzajow).

4) Uwaga ta pozycja nalezy do kryterium oceny ofert. Uroczysta kolacj¢ z obstuga kelnerska w formie
bufetu w dniu 12.06.2019 — zestaw kolacyjny zawierajacy przekaski zimne i ciepte (minimum 2
rézne), danie gorace (minimum 2 rozne), satatki (minimum 2 rodzaje), napoje ciepte i zimne, deser,
owoce.

Uwaga:
Kryteria beda obliczane wedtug wzoru okreslonego ponizej i ocenione na podstawie wypelnionego
formularza ofertowego. W przypadku nie wypetnienia formularza ofertowego Wykonawca zostanie
wykluczony ze wzgledu na brak wykazania spetnienia warunkéw udziatu w postepowaniu.



10.

11.

Sala konferencyjna z wyposazeniem na potrzeby obrad plenarnych - dostgpna w dniach 12.06.2019
i 13.06.2019 w godzinach 9:00-18:00, mieszczaca minimum 120 oséb.

Zamawiajacy wymaga, by usluga hotelarska, gastronomiczna i konferencyjna $§wiadczona byla na
terenie jednego obiektu konferencyjno-hotelowego, definiowanego w niniejszym postepowaniu jako
odrgbny budynek lub wydzielona czg$¢ budynku stanowigca funkcjonalnie catosé, lub zespot budynkow
wraz z infrastruktura towarzyszacg stanowigce funkcjonalnie catos¢.

Wyposazenie sali konferencyjnej: klimatyzacja, projektor multimedialny, odtwarzacz DVD, ekran,
nagto$nienie sali, zaciemnienie sali, obstuga techniczna, wifi .

Zapewniony parking dla minimum 60 samochodéw osobowych.

Kalkulacja ceny ofertowej — przygotowanie kalkulacji wedtug wyzej wymienionych opisow
i warunkéw umieszczonych w ogloszeniu, szczegdélowego opisu przedmiotu zamoOwienia oraz
umowie, przy zalozeniu uczestnictwa 120 osob .

Ostateczne rozliczenie kosztow ww. ustug bedzie dokonane na podstawie faktycznej liczby
uczestnikow, biorgcych udzial w konferencji.

Opis kryteriéw, ktorymi zamawiajacy bedzie si¢ kierowal przy wyborze oferty, wraz z podaniem
znaczenia tych kryteriow i sposobu oceny ofert.

Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy kierowat si¢ bedzie nastepujacymi kryteriami oceny
ofert:

1) Kryteria oceny ofert:
Cena - waga kryterium 80%
W trakcie oceny kolejno rozpatrywanym i ocenianym ofertom przyznane zostang punkty, wedlug
wzoru:
C=(Cmin : Coferty) X 80 pkt,
gdzie:
C- oznacza punkty za ceng brutto za wykonanie catosci przedmiotu zamowienia,
Chin- 0znacza najnizszg cene¢ sposrod ztozonych ofert,
Cofery- 0znacza cen¢ badanej oferty,

2) Kryterium ,,ustuga gastronomiczna” —waga 20%
Ustuga punktowana dodatkowo obejmuje: obiady i uroczystg kolacje.

P1
P = X [20]
P2

gdzie:

P — Ogolna liczba punktéw przyznanych Wykonawcy za ilo$¢ zaproponowanych dan;

P1 — ilo$¢ punktow badanej oferty w kryterium drugim, wyliczona na podstawie tabeli 2 i 3 wypelnionej
w formularzu ofertowym;

P2 — najwyzsza liczba punktow sposrod ztozonych ofert obliczona na podstawie wypetnionych danych z tabeli
2 i 3 umieszczonych w formularzu ofertowym.

Kazdy dodatkowy zestaw w tabeli 2 i 3 to 1 pkt.

Punkty w niniejszym kryterium okresla si¢ na podstawie prawidlowo wypeionych tabel w formularzu
ofertowym za ilo$¢ goracych zestawow obiadowych oraz za ilo$¢ dan goracych na uroczystej kolacji. Oferta
uzyska ,,0” pkt. w przedmiotowym kryterium w przypadku, gdy wypemi tylko wymagane minimum
(2 zestawy obiadowe oraz 2 dania gorace na uroczystej kolacji).

Oceng kazdej z ofert stanowi¢ begdzie suma punktow uzyskanych w poszczegolnych kryteriach oceny ofert.

Za

najkorzystniejszg zostanie uznana oferta, ktora uzyska najwyzsza liczb¢ punktow ,.Z”.

(Z=C+P).



Sposdb wypetnienia tabel w formularzu ofertowym:

Tabela 1.
1 2
Sniadanie Opis zestawu
Opis zestawu wraz z daniami
goracymi

Zestaw na dzien 13.06.2019 r.

Opis zestawu $niadaniowego wraz z daniem gorgcym - ...

Zestaw na dzien 14.06.2019r.

Opis zestawu $niadaniowego wraz z daniem goracym - ...

Uwaga:
- w przypadku pozostawienia pustych pol w kolumnie 2 w formularzu ofertowym, w tabeli 1- oferta bedzie niewazna;

Tabela 2.

1 2 4

Kolacja

Opis zestawu wraz z daniami goracymi Liczba dodatkowych dan goracych wraz z opisem

Uwagi

Zestaw na dzien 12.06.2019r - uroczysta kolacja

Doktadny opis zestawu uroczystej kolacji
(w tym minimum dwa dania gorace)

Opis trzeciego (3) dania goracego - .....

Opis czwartego (4) dania goracego -

Opis pigtego dania (5) goracego - .....

Zestaw na dzien 13.06.2019r.
opis zestawu kolacji - ....

Uwaga:

- w przypadku pozostawienia pustych pol w kolumnie 1 w formularzu ofertowym, w tabeli 2- oferta bedzie niewazna;

- w przypadku pozostawienia pustych pol w kolumnie 2 w formularzu ofertowym, w tabeli 2 — oferta nie bgdzie dodatkowo punktowana w kryterium
»Usluga gastronomiczna”.

Tabela 3.
1 2 3
Zestaw ) o )
obiad owy Opis zestawow obiadowych (wymagane dwa zestawy obiadowe) Uwagi
Zestaw 1 - doktadny opis zestawu obiadowego - ...
12.06.2019r. Zestaw 2 - doktadny opis zestawu obiadowego- ....




Zestaw 1 - doktadny opis zestawu obiadowego - ...
13.06.2019r. Zestaw 2 - doktadny opis zestawu obiadowego- ....
Zestaw 4 - doktadny opis zestawu obiadowego- ....

1
Zestaw 5 - doktadny opis zestawu obiadowego- ....

2
Zestaw 6 - doktadny opis zestawu obiadowego- ....

3

Uwaga:

- w przypadku pozostawienia pustych pél w kolumnie 2 w formularzu ofertowym, w tabeli 3 - oferta bedzie niewazna;
- w przypadku pozostawienia pustych pol w kolumnie 2 w formularzu ofertowym, w tabeli 3 oprocz wymaganych 2 zestawow — oferta nie bedzie

dodatkowo punktowana w kryterium ,,Usluga gastronomiczna”

Tabela 4.
1 2
przerwy Opis podanych produktow (kawy, herbaty, wody mineralnej gazowanej i niegazowanej, sokow owocowych oraz ciast i
kawowe ciasteczek minimum w trzech rodzajach)
Doktadny opis produktow - .....
12.06.2019r.
Doktadny opis produktow - .....
13.06.2019r.
Uwaga:

- w przypadku pozostawienia pustych pol w kolumnie 2 w formularzu ofertowym, w tabeli 4 - oferta bedzie niewazna;



